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　そうした中で、国では「食育基本法」を設け、学校だけでなく国民全体で「食」を見直そうとしています。
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「食育」とは、生きる上での基本であり、さまざまな経験を通して「食」に関する知識と「食」を選択する能力を 　　　家中小学校3年生のみなさんが、都賀給食センターの見学に来ました。

都賀都賀都賀都賀のののの食育食育食育食育

「食育」とは、生きる上での基本であり、さまざまな経験を通して「食」に関する知識と「食」を選択する能力を 　　　家中小学校3年生のみなさんが、都賀給食センターの見学に来ました。

都賀都賀都賀都賀のののの食育食育食育食育

「食育」とは、生きる上での基本であり、さまざまな経験を通して「食」に関する知識と「食」を選択する能力を 　　　家中小学校3年生のみなさんが、都賀給食センターの見学に来ました。

都賀都賀都賀都賀のののの食育食育食育食育
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